BEST AVAILABLE COP v £9 OD /ffi 73f 

Europaisches Patentamt 

© @\Y\ European Patent Office © Verdffemiichungsnummer: O 008 728 

Office europeen des brevets 

A2 



@ europAische patentanmeldung 

© Anmeldenummer: 79103036.4 © Int. CI. 3 : C 12 N 1/06 

© Anmeldetag: 20.08.79 



© Prior itat: 26.08.78 DE 2837342 



© Verdffentlichungstag der Anmeldung: 
19.03.80 Patentblatt 80 '6 

© Benannte Vertragsstaaten: 
DE FR GB NL 



© Anmelder: Henket Kommanditgesellschaft auf Aktien 
Postfach 1100 
D-4000 Dussetdorf MOB) 

© Erfinder: Hill. Frank Friedrich, Dr. 
Schlesienstrasse 23 
D-4020 Mettmann-Obschwarzbach(DE) 



00 
N 

CO 

o 
e 



© Hefeautolysat, Verfahren zu dessen Herstellung und dessen Verwendung in Lebens- und Futtenmrtteln. 

© Zur Herstellung von Hefeautolysat wird die Autoh/se in 
wa&riger Suspension unter Zusatz von 0,03 - 15 Gew.-% an 
Fettsauren (C 4 . 14 ) und -oder deren Glycerinestern, bezogen 
aul Heletrockenmasse, bei 20 - 60*C Ober 6 - 36 h durctige- 
fuhrt. Bevorzugte Add hive sind Mono- und Digtyceride der 
Capryl- und/ oder Caprinsaure. Die Hefehullen werden 
anschlie&end von der FIQssigkeit abgetrennt und das Autoly- 
sat durch Eindampfen gewonnen. Vorteilhaft tst auch die 
Zugabe von 0,1 - 10 Gew.-Cr Kochsalz zur waGrigen Hefesu- 
spension. Die Autolyse wird beschleunigt, wenn man die Hefe 
vor der Autolyse etnem Temper a turschock von 60 - 90°C wah- 
rend 1-120 Sek. aussetzt. Auch die Einsatzmenge an Fettsau- 
ren kann durch die Schockbehandlung reduziert werden. 

Geeignete Hefe art en fur das Autolyseverfahren sind 
efibare Hefen von Candida utilis, Saccharomyces cereviaiae, 
Sacch. fragilis und Sscch. carlsbergensis. 
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Patentanmeldung 
EF 5811 

"Verfahren zur Herstellung von Kefeautolysat" 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung von 
Hefeautolysat, die nach dem Verfahren hergestellten 
Hefeautolysate sowie deren Verwendung in Lebens- und 
Puttermitteln. 

Extralcte aus Hefen sind ursprttnglich als Ersatzstof f e 
filr Flelschextrakt zur Aromatisierung von Nahrungsmitteln 
und Haus tier f utter verwendet worden. Die Bedeutung der 
Hef eextrakte als nattlrlicher Aromastof f hat im Verlauf 
der letzten Jahrzehnte zugenommen* Technisch kBnnen 
Extrakte aus Hefen auf verschiedene Weise hergestellt 
werden. Die Verfahren unterscheiden sich sowohl in ihrer 
prinzipiellen Vorgehensweise als auch in den funktionellen 
Eigenschaften der erhaltenen Produkte. Die drei Varianten 
zur Extraction der Hefe sind Plasmolyse, Artolyse und 
Hydrolyse. Die Gewinnung von Hefeextrakten mittels Auto- 
lyse hat die grBfite technische Bedeutung* Die Herstellung 
von Hefeextrakten mittels Autolyse - die im f olgenden 
als Hefeautolysate bezeichnet werden - ist beschrieben 
in dem Handbuch "Die Hefen" Bd. II, S. 761 - 764 
(Verlag H. Carl, Nttrriberg 1962) sowie in der Zeitschrift 
Process Biochemistry 1, 313 - 317 (1966) und 50 - 52 / 2 
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~ (1970). 

Zur Herstellung von Hefeautolysaten eignen sich ver- 
schiedene Gattungen der Hefen, die auf verschiedenen 
Kohlenstoffquellen herangeztichtet werden. Im technlschen 
5 MaBstab werden schnellwachsende Hefen der Gattungen 

Saecharorayces, Candida und Torula auf billigen Kohlen- 
stoffquellen wie Melasse, Malzextrakt, Molke, Sulfit- 
ablauge, Xthanol und/oder Alkanen kultiviert. Der Nahr- 
wert der lebenden Hefen 1st gering- Durch die Abtrennung 

lo der Hefezellwande sov;ie den hydrolytischen Abbau der 

Zellinhaltsstoffe haben die Hefeautolysate hbhere NShr- 
werte und bessere Aromaeigenschaf ten. Bei der Gewinnung 
von Hefeextrakt mittels Autolyse kommt es darauf an, den 
hydrolytischen Abbau der Zellinhaltsstoffe durch zell- 

15 eigene Enzyme zu starten ohne durch den notwendigen 

Impuls, der die lebende Hefe zur Selbstverdauung veran- 
laBt, die hydrolytisch aktiven Enzyme zu zerstoren. Der 
Impuls kann durch Zerstoren der Zellstrukturen mittels 
Zermahlen oder Zerplatzen gegeben werden. Geeignete 

2o Apparate fiir diese Verfahrensschritte sind bekannt, sie 
benBtigen jedoch einen zusStzlichen, hohen Energieauf- 
wand. Durch die Trocknung der Hefe vor der Autolyse 
werden die Zellmembranen labil und die Autolyse der 
resuspendierten Hefe wird begunstigt (DOS 2} 59 501). 

25 Am hSufigsten werden organische LSsungsmittel zur 

Labilisierung der Zellmembranen und Begunstigung der 
Autolyse verwendet ("Die Hefen", Bd. II, S. 76l - 764) • 
Bevorzugt werden LSsungsraittel wie Kthanol, fithylacetat, 
Toluol und chlorierte Kohlenwasserstoffe eingesetzt. In 

30 neueren Verfahren wird die Lysis der Hefezelle durch 
zugesetzte Enzyme aus verschiedenen Mikroorgahismen 
eingeleitet. 

Ziel der Erfindung 1st es, den Einsatz von aufwendigen 
mfechanischen Vorrichtungen bzw. teuren oder toxischen 
35 Hilfsstoffen zu vermeiden. ^ 
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Oegenstand der Erf indung 1st ein Verfahren zur Her- 
stellung von Hefeautolysat, dadurch gekennzeichnet, 
dafi nan die Autolyse In wassriger Suspension unter 
Zusatz von 0,0 3 -l 5 Gew.-*, vorzugsweise 0.3-6,0 Gew.-X 
bezogen auf Hef e-Trockenmasse , an Pettsauren der 
KettenlKngen - und/oder deren Glyzerinester bei 
einer Teraperatur von 20 - 60°C und einer Zeitdauer von 
6-36 Stunden durehftlhrt, die Hefeschalen von der 
Flttssigkeit abtrennt und das Autolysat durch Eindampfen 
gewinnt. 

Vorzugswelse wird die Autolyse unter Zusatz von 
0,1 - 10 Gew.-£ Kochsalz zur Hefesuspension durchgefUhrt. 
Die Autolyse kann beschleunigt bzw. die Henge an einzu- 
setzender Fetts&ure bzw. FettsSureglyzerinester reduziert 
werden, wenn man die Hefe vor der Autolyse einem 
Temperaturschock von 60 - 90°C wShrend einer Zeitdauer 
von 1 - 120 Sekunden aussetzt. Hierzu wird die Hefe- 
suspension beispielsweise durch eine Spirale aus Kupfer- 
rohr gepumpt, die in ein erhitztes Wasserbad eingehangt 
■1st, wobei die Zeitdauer des Durchpumpens und die 
Temperatur des Wasserbades fur die Temperature chock- 
Wlrkung maSgebend sind. 

Die Anwendung des Temperaturschock -Verfahrens hat den 
besonderen Vorteil, dafi hlerduroh die bentttigte Fetts&ure - 
menge bis auf unter o,2 Gew.-* der Hef e-Trockenmasse her , 
ahxesetzt werden kann. Durch. die geringe, dann noch im 
Endprodukt verbleibende Menge an FettsSure wird der 
charakteristische Geschnack des herkCiamlichen Hefeautoly- 
sates nicht beeintrfichtigt. 

Fur die Autolyse wird eine Hefesuspension mlt einem 
Oehalt von 10-20 Gew. Hef e-Trockenmasse eingesetzt. 
Die Autolyse selbst erfolgt nach Zusatz der erf order li- 
chen Menge an Fetts&ure oder FettsSureglyzerinester 
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unter RUhren der Hefesuspension bei einer Temperatur von 
20 -.60°C, vorzugsweise JO - 60°C wahrend einer Zeit- 
dauer von 6-36 Stunden. Es werden Vorzugsweise 0,3-6*0 
Gew.-Z an Fettsfiure bzw. FettsSuretclyzerinester^ 
5 bezogen' auf Hefe-Trockennasse, benBtipt, urn 

ein gutes Ergebriis su erzielen. Bel Anwendung eines 
Temperaturschocks kann die Fettsaure- bzw. Fettsaure - 
glyzerinester-Menge bis auf 0,032 der Hefe-Trockenmasse 
herabgesetzt werden. 

lo Die Gewinnung des Autolysates erf olgt durch Abtrennen 
der Hefeschalen, z.B. durch Filtrieren- oder Zentri- 
fugieren und Eindampfen der wassrigen, das Autolysat 
enthaltenden LBsung. Es empf iehlt sich, die abgetrennten 
Hefeschalen mehrraals mit Wasser oder KochsalzlBsung 

15 naehzuwaschen und die Waschwasser mit der Hauptmenge 
der abgetrennten wassrigen LBsung zu vereinigen. Die 
Ausbeuten an Autolysat liegen in der Regel oberhalb 
von 50 Gew.-#, vorzugsweise zwischen 40 und 65 Gew.-#, 
bezogen auf eingesetzte Hefe-Trockenmasse. 

2o i> as verf ahren wird unter Zusatz von Fettsauren der 
Kettenlangen - durchgefUhrt. Bevorzugt werden 
Capryl- und Caprinsaure bzw. deren Gemisehe eingesetzt, 
dooh werden auch mit Buttersaure, CapronsSure, Laurin- 
saure und Myristinsaure gtinstige Ergebnisse erzielt. 

25 In gleicher Weise wie die freien Sauren kBnnen auch deren 
Mono-, Di- oder Triglyzeride verwendet werden, z.B. 
Caprinsauremonoglyzerid oder Caprylsauretriglyzerid bzw. 
deren Mischungen oder Mischester. Im allgemeinen werden 
mit den freien Sauren sowie mit den Mono- und Diglyzeriden 

3o die gtlnstigeren Ergebnisse erzielt. 

/5 
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Geeignete Hefearten, die dem Autolyseverfahren unter- 
worfen werden, slnd Candida utilis, Saccharomyces 
cerevisiac, Saccharomyces fragilis und Saccharomyces 
carlsbergensis . 
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6 feitier handelsUblichen Presshefe (Saccharonyces 
eePevieiae ) mit *o% Trockensubstanz werden in Wasser sus- 
pendiert und auf 5o ml aufgeftillt . Zu dem Ansafrz werden je 
Sod tog Kochsalz und 75 mg des in Tabelle 1 auf£eftihrten 
fcusfctzstof fes gegeben.Der Ansatz wird in einen Wasserbad 
t>£t£ 5o°C mit 15o UpM geschttttelt .Nach 16 Stunden werden 2 
fc*bben von 5 ml entnbmreen. Probe 1 wird ohne weitere Be- 
handlung in einem AluminiumschSlchen bei llo°C in einem 
Trockenschrank eingdampft und getrocknet .Probe 2 wird zen 
tfrirugiert und das Sediment 2 x init 5 ml destilliertem 
Wasser gewkschen. Die vereinigten tlberstSnde werden 
ebenfalls bei 110°C eingedampft und getrocknet. Die in 
T&bell€ 1 viedergegebenen Trockengewichte zeigen die 
ausgezeichnete stimulierende Wirkung von CaprinsSure 
bsw. Caprin-/Caprylsauremonoglyzerid auf die Hefeautolyse 
im Vergleich zu verschiedenen organischen LBsungsraitteln. 

Tabelle 1 
Zusatzstoff Probe 1 Probe 2 



(75 mg/25 e Hefe 


Tr ockeiigewl cht 


Autolysat 


*= 0,3 Gew.-£) 


Hefeschalen + 


(nag) 


Gew.-5& 




Autolysat (niK) 




837.2 


224.0 


26.8 


Jtthy lace tat 


867.6 


248.3 


28.7 


Toluol 


897.4 


330.8 


37-0 


Tetrachlorkohlen- 








stoff 


856.7 


326.6 


38.1 


Trlchlorathylen 


845.0 


328.0 


38.8 


Caprlns&ure 


880.6 


448.5 


50,9 


Caprin-/Capryl- 


866.0 


480.5 


" 55.5 


s&ure -1:1- 




aoono-glyzerid 
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Beispiel 2j 

In einem wie In Beispiel 1 durchgefUhrten Ansatz wird 
die Wirkung verschiedener nattirlicher FettsSuren auf 
die Hefeautolyse gepriift. Es zeigt slch (Tab. 2), daS 
5 Fettsauren mit einer Anzahl von 4-14 Kohlenstoffatomen 
besonders geeignet sind. 





Tabelle 2 






Zusatzstof f 


Probe 1 


Probe 


2 


(75 mg/25 g Hefe 


Troelcengewieht 


Autolysat 


c 0,5 Gew.-jS) 


Hefeschalen ♦ Auto- 


(mg) 


Gew. -JS 




lysat (nsg) 








837.2 


224 


26.8 


PropionsSure 


845.2 


510.2 


56.7 


Buttersaure 


844.0 


570.5 


45.9 


Valeriansaure 


904.4 


455.5 


47.9 


Capryls&ure 


874.2 


451.1 


51.7 


CaprinsSure 


867.4 


426.8 


49.2 


Laurinsaure 


845.5 


411.5 


48.8 


MyristinsSure 


860.4 


595.0 


45.8 


Palmitinsaure 


825.4 


222.7 


27.0 



Beispiel 3 

Die Menge der fUr die Autolysebeschleunigung benBtigte 
FettsSure kann durch eine thermische Schockbehandlung 
der Hefe deutlich reduziert werden. Dazu werden 2,5 kg 
25 Presshefe (3o I Trockensubstanz) in Wasser suspendiert, 
mit loo g Kochsalz versetzt und auf 5,0 1 aufgefUllt. 
Die Suspension wird durch eine Spirale aus Kupferrohr 
gepumpt, die in ein auf 7o° C thermostat isiertes Wasser- 
bad geh&ngt wird. Die L&nge der Spirale und die Geschwin- 
3o digkeit der Suspensionsfttrderung wurden auf eine Verweil- 

/6 
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zeit der Hefesuspension im erwSrmten Wasserbad von lo sec 
eingestellt. Nach dem Durchgang durch das Metallrohr wurde 
die Hefesuspension in einem weiteren Wasserbad auf 4o° C 
abgektthlt und dann in einem lo 1 GlasbehSlter «aufgefangen 
5 und bei 5o° C gerQhrt. Der Ansatz war nach ca. 6o min 

vollstSndig durch die kontinuierliche Hitzeschockbehand- 
lung gepumpt. Anschliefiend wurde der Ansatz mit o,l 
Gew.-J? CaprinsMure, bezogen auf das Gewicht der Presshefe, 
versetzt und 16 Stunden bei 5o° C gerUhrt. Die Probenauf- 

lo arbeitung wurde wie in Beispiel 1 angegeben, durchgeftlhrt . 
ZusStzlich wurde der Geschmack der erhaltenen Endprodukte 
geprttft. Dazu wurde nach dem Abzentrifugieren der Hefe- 
zellw&nde aus dem Autolyseansatz der ttberstand im Wasser- 
strahlvakuum bei 6o° C eingedampft (auf ca. 7o % Trocken- 

15 substanz). Aus dem dickfltissigen Autolysat wurde eine 

2 Jfige LBsung mit destilliertem Wasser bereitet, die auf 
6o° C erwSrmt und verkostet wurde, Beide Proben schmeckten 
sehr Shnlich und unterschieden sich lediglich in Geschmack- 
nuancen. Ein stttrender FettsSuregeschraack war nicht fest- 

2o zustellen. 

T a b e 1 1 e 3 



25 



Zusatzstoff 


Probenahme aus 


Probe 1 


Probe 2 


(o,l Gew.-J5 


dem Autolyse- 


Trocken- 


Autolysat 


auf Presshefe) 


ansatz nach 


gewicht 








Inkubationszeit 


Hefescha- 


(mg) 


Gew.-jC 




(h) 


len Auto- 








lysat 










(mg) 








1 


952,11 


264.2 


27.8 




16 


971,2 


455.7 


46.9 


Caprins&ure 


2 


94*1.5 


411.3 


• 43.5 




18 


979. o 


606.3 


61.9 
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Patentansprttche 

1) .Verfahren zur Herstellung von Hefeautolysat, dadurch 
gekennzeichnet, daB man die Autolyse in wSssriger 
Suspension unter Zusatz von 0,03 - .15 Gew,-% f vorzugs- 
veise 0,3-6 Gew.-?, bezogen auf Hefe-Trockenmasse , an 
FettsSurcn der KettenlEngen C 1( - und/oder 

deren Glyzerinester bei einer Temperatur von 20 - 60°C 
und einer Zeitdauer von 6 - 36 Stunden durchfiihrt, die 
Hefeschalen von der FlUssigkeit abtrennt und das Auto- 
lysat durch Eindampfen gewinnt. n 

2) Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
daB man die Autolyse unter Zusatz von 0,1 - 10 Gew.-$S 
Kochsalz zur wassrigen Hef esuspension durchfiihrt. 

5) Verfahren nach Anspruch 1 und 2, dadurch gekennzeichnet, 
daB man die w!issrige Hef esuspension vor der Autolyse 
einem Temperatur schock von 60 - 90 °C wahrend einer 
Zeitdauer von 1 - 120 Sekunden aussetzt. 

4) Verfahren nach Anspruch 1-3* dadurch gekennzeichnet, 
daS man die Autolyse unter Zusatz von Capryl- und/oder 
Caprinsaure durchfiihrt. 

5) Verfahren nach Anspruch 1-3* dadurch gekennzeichnet, 
daB man die Autolyse unter Zusatz von Mono- 
und/oder Diglyzeriden der Capryl- und/oder Caprin- 
sSLure durchfiihrt. 
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6) Verfahren nach Anspruch 1-5, dadurch geltennzeichnet, 
daB man eBbare Hefen aus der Gruppe Candida utilis, 
Saccharomyces cerevisiae, Saccharonyces fra.gi3.is 

und Saccharomyces carlsbergensis der Autolyse unter- 
wirft. 

7) Hefeautolysat, gewonnen nach dem Verfahren der 
Anspriiche 1-6, 

8) Nahrungs- und Puttermittel rait einem Gehalt an 
Hefeautolysat, hergestellt hach den Verfahren der 
Anspriiche 1-6. 
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Verfahren zur Herstellung von Hef eautolysat 



Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung von Hefeautolysat. 

Extrakte aus Hefen sind ursprunglich als Ersatzstoffe fur Fleischextrakt zur Aromatisierung von 
Nahrungsmitteln und Haustierf utter verwendet worden. Die Bedeutung der Hefeextrakte als 
naturlicher Aromastoff hat im Verlauf der letzten Jahrzehnte zugenommen. Technisch konnen Extrakte 
5 aus Hefen auf verschiedene Weise hergestellt werden. Die Verfahren unterscheiden sich sowohl in 
ihrer prinzipiellen Vorgehensweise als auch in den funktionellen Eigenschaften der erhaltenen 
Produkte. Die drei Varianten zur Extraktion der Hefe sind Plasmolyse, Autolyse und Hydrolyse. Die 
Gewinnung von Hefeextrakten mitte Is Autolyse hat die groBte technische Bedeutung. Die Herstellung 
von Hefeextrakten mittels Autolyse — die im folgenden als Hefeautolysate bezeichnet werden — ist 

10 beschrieben in dem Handbuch »Die Hefen«, Bd. II, S. 761 -764 (Verlag H. Carl, Nurnberg 1962) sowie in 
derZeitschrift Process Biochemistry 1, 313-317 (1966) und 5, 50-52 (1970). 

Zur Herstellung von Hefeautolysaten eignen sich verschiedene Gattungen der Hefen, die auf 
verschiedenen Kohlenstoffqueilen herangezuchtet werden. Im technischen MaBstab werden 
schnellwachsende Hefen der Gattungen Saccharomyces, Candida und Torula auf billigen 

15 Kohlenstoffqueilen wie Melasse, Malzextrakt, Molke, Sulfitablauge, Athanol und/oder Alkanen 
kultiviert. Der Nahrwert der lebenden Hefen ist gering. Durch die Abtrennung der Hefezellwande 
sowie den hydrolytischen Abbau der Zellinhaltsstoffe haben die Hefeautolysate hohere Nahrwerte 
und bessere Aromaeigenschaften. Bei der Gewinnung von Hefeextrakt mittels Autolyse kommt es 
darauf an, den hydrolytischen Abbau der Zellinhaltsstoffe durch zelleigene Enzyme zu starten ohne 

20 durch den notwendigen Impuls, der die lebende Hefe zur Selbstverdauuncj veranlaSt, die hydrolytisch 
aktiven Enzyme zu zerstoren. Der Impuls kann durch Zerstoren der Zellstrukturen mittels Zermahlen 
oder Zerplatzen gegeben werden. Geeignete Apparate fur diese Verfahrensschritte sind bekannt, sie 
benotigen jedoch einen zusatzlichen, hohen Energieaufwand. Durch die Trocknung der Hefe vor der 
Autolyse werden die Zellmembranen labil und die Autolyse der resuspendierten Hefe wird begunstigt 

25 (DE-OS 2 359 501). Am haufigsten werden organische Losungsmittel zur Labilisierung der 
Zellmembranen und Begunstigung der Autolyse verwendet (»Die Hefen*, Bd. II, S. 761 -764). 
Bevorzugt werden Losungsmittel wie Athanol, Athylacetat, Toluol und chlorierte Kohlenwasserstoffe 
eingesetzt. In neueren Verfahren wird die Lysis der Hefezelle durch zugesetzte Enzyme aus 
verschiedenen Mikroorganismen eingeteitet. 

30 in der Patentschrift FR-899 094 wird ein Verfahren zur Plasmolyse oder Autolyse von Hefe 
beschrieben, bei dem man das Medium mit Bakterien, spezieli mit Lacto- und Butyrobakterien, impft 
und unter fur die Bakterien gunstigen Bedingungen bebrutet. Die Bakterien erzeugen Sauren, die 
durch Zusatz von Ammoniumcarbonat schrittweise neutralisiert werden; Saurebildung und 
Neutralisation werden mehrfach wiederholt. Nach der Behandlung der Hefe mit Bakterien wird sie bei 

35 erhohter Temperatur plasmolysiert oder autolysiert. 

Ziel der Erfindung ist es, den Einsatz von aufwendigen mechanischen Vorrichtungen bzw. teuren 
odertoxischen Hiifsstoffen zu vermeiden. 

Gegenstand der Erfindung ist ein Verfahren zur Herstellung von Hefeautolysat, dadurch 
gekennzeichnet, daS man die Autolyse in waSriger Suspension unter Zusatz von 0,03-15 Gew.-Vo, 

40 vorzugsweise 0,3 — 6,0 Gew.-%, bezogen auf Hefe-Trockenmasse, an Fettsauren der Kettenlangen 
C4 — Cu und/oder deren Glyzerinester bei einer Temperatur von 20 — 60° C und einer Zeitdauer von 
6—36 Stunden durchfuhrt, die Hefeschalen von der Flussigkeit abtrennt und das Autoiysat durch 
Eindampfen gewinnt. 

Vorzugsweise wird die Autolyse unter Zusatz von 0,1-10 Gew.-% Kochsalz zur Hefesuspension 

45 durchgefuhrt. Die Autolyse kann beschleunigt bzw. die Menge an einzusetzender Fettsaure bzw. 
Fettsaureglyzerinester reduziert werden, wenn man die Hefe vor der Autolyse einem Ternperatur- 
schock von 60-90°C wahrend einer Zeitdauer von 1-120 Sekunden aussetzt. Hierzu wird die 
Hefesuspension beispielsweise durch eine Spirale aus Kupferrohr gepumpt, die in ein erhitztes 
Wasserbad eingehangt ist, wobei die Zeitdauer des Durchpumpens und die Temperatur des 

50 Wasserbades fur die Temperaturschock-Wirkung maSgebend sind. 

Die Anwendung des Temperaturschock-Verfahrens hat den besonderen Vorteil, daS hierdurch die 
benotigte Fettsauremenge bis auf unter 0,2 Gew.-<Vb der Hefe-Trockenmasse herabgesetzt werden 
kann. Durch die geringe, dann noch im Endprodukt verbleibende Menge an Fettsaure wird der 
charaktertstrsche Geschmack des herkdmmlichen Hefeautolysates nicht beeintrachtigt. 

55 Fur die Autolyse wird eine Hefesuspension mit einem Gehalt von 10-20 Gew.-O/o Hefe-Trockenmas- 
se eingesetzt. Die Autolyse selbst erfolgt nach Zusatz der erforderlichen Menge an Fettsaure oder 
Fettsaureglyzerinester unter Ruhren der Hefesuspension bei einer Temperatur von 20— 60° C, 
vorzugsweise 30— 60° C, wahrend einer Zeitdauer von 6 — 36 Stunden. Es werden vorzugsweise 0,3—6,0 
Gew.-% an Fettsaure bzw. Fettsaureglyzerinester, bezogen auf Hefe-Trockenmasse, bendtigt, um ein 

60 gutes Ergebnis zu erzielen. Bei Anwendung eines Temperaturschocks kann die Fettsaure- bzw. 
Fettsaureglyzerinester-Menge bis auf 0,03% der Hefe-Trockenmasse herabgesetzt werden. 
Die Gewinnung des Autolysates erfolgt durch Abtrennen der Hefeschalen, z. B. durch Filtrieren- 
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oder Zentrifugieren und Eindampfen der waBrigen, das Autolysat enthaltenden Losung. Es empfiehlt 
sich, die abgetrennten Hefeschalen mehrmals mit Wasser oder Kochsalzlosung nachzuwaschen und 
die Waschwasser mit der Hauptmenge der abgetrennten wa&rigen Losung zu vereinigen. Die 
Ausbeuten an Autolysat liegen in der Regel oberhalb von 30 Gew.-o/o, vorzugsweise zwischen 40 und 65 
Gew.-%, bezogen auf eingesetzte Hefe-Trockenmasse. 

Das Verfahren wird unter Zusatz von Fettsauren der Ketteniangen C 4 — Cm durchgefuhrt. Bevorzugt 
werden Capryl- und Caprinsaure bzw. deren Gemische eingesetzt, doch werden auch mit Buttersaure, 
Capronsaure, Laurinsaure und Myristinsaure gunstige Ergebnisse erzielt. In gleicher Weise wie die 
freien Sauren konnen auch deren Mono-, Di- oder Triglyzeride verwendet werden, z. B. 
Caprinsauremonoglyzerid oder Caprytsauretriglyzerid bzw. deren Mischungen oder Mischester. Im 
aligemeinen werden mit den freien Sauren sowie mit den Mono- und Diglyzeriden die gunsttgeren 
Ergebnisse erzielt. Da die Fettsauren und in re Glycerinester efcbar sind, konnen sie vollstdndig Oder 
weitgehend im Autolysat verbleiben. 

Geeignete Hefearten, die dem Autolyseverfahren unterworfen werden, sind Candida utilis, 
Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces fragilis und Saccharomyces carjsbergensis. 
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Beispiel 1 

25 g einer handelsublichen PreBhefe (Saccharomyces cerevisiae) mit 30% Trockensubstanz werden 
in Wasser suspendiert und auf 50 ml aufgefullt. Zu dem Ansatz werden je 200 mg Kochsaiz und 75 mg 
des in Tabelle 1 aufgefuhrten Zusatzstoffes gegeben. Der Ansatz wird in einem Wasserbad bei 50° C 
mit 150 UpM geschuttelt. Nach 16 Stunden werden 2 Proben von 5 ml entnommen. Probe 1 wird ohne 
wettere Behandlung in einem Aluminiumschalchen bei 110°C in einem Trockenschrank eingedampft 
und getrocknet. Probe 2 wird zentrifugiert und das Sediment 2x mit 5 ml destilliertem Wasser 
gewaschen. Die vereinigten Uberstande werden ebenfalls bei 1 10° C eingedampft und getrocknet. Die 
in Tabetle 1 wiedergegebenen Trockengewichte zeigen die ausgezeichnete stimulierende Wirkung 
von Caprinsaure bzw. Caprin-/Caprylsauremonoglyzerid auf die Hefeautolyse im Vergleich zu 
verschiedenen organtschen Losungsmitteln. 

Tabelle 1 



Zusatzstoff 

{75 mg/25 g Hefe 

= 0,3 Gew.-%) 


Probe 1 

Trockengewicht 
Hefeschalen 
+ Autolysat 


Probe 2 
Autolysat 






(mg) 


(mg) 


(Gew.-<Ka 




837.2 


224.0 


26.8 


Athylacetat 


867.6 


248.3 


28.7 


Toluol 


897.4 


330.8 


37.0 


Tetrachlorkohlenstoff 


856.7 


326.6 


38.1 


Trichlorathylen 


845.0 


328.0 


38.8 


Caprinsaure 


880.6 


448.5 


50.9 


Capri n-/Caprylsa u re - 
1 : 1 -mono-glyzerid 


866.0 
Beispiel 2 


480.5 


55.5 
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In einem wie in Beispiel 1 durchgefuhrten Ansatz wird die Wirkung verschiedener naturlicher 
Fettsauren auf die Hefeautolyse gepruft. Es zeigt sich (Tab. 2), daR Fettsauren mit einer Anzahl von 
4 — 14 Kohlenstoffatomen besonders geeignet sind. 
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Tabelle 2 



Zusatzstoff 

{75 mg/Z5 g. Hete 

= 0,3 Gew.-%) 


Probe 1 

Trockengewicht 
Hefeschalen 
+ Autolysat 


Probe 2 
Autolysat 






(mg) 


(mg) 


(Gew.-^c) 


— 


837.2 


224.0 


26.8 


Propionsaure 


845.2 


310.2 


* 36.7 


Buttersaure 


OA A A 


o /vJ.o 




Valeriansaure 


t\r\ A A 

904.4 


433.3 


47.9 


Caprylsaure 


874.2 


451.1 


51.7 


Caprinsaure 


867.4 


426.8 


49.2 


Laurinsaure 


843.5 


411.5 


48.8 


Myristinsaure 


860.4 


395.0 


45.8 


Palmitinsaure 


825.4 


222.7 


27.0 



Beispiel 3 

Die Menge der fur die Autolysebeschleunigung benotigten Fettsaure kann durch eine thermische 
Schockbehandlung der Hefe deutlich reduziert werden. Dazu werden 2,5 kg PreBhefe (30% 
Trockensubstanz) in Wasser suspendiert, mit 100 g Kochsalz versetzt und auf 5,01 aufgefullt. Die 
Suspension wird durch eine Spirale aus Kupferrohr gepumpt, die in ein auf 70°C thermostatisiertes 
Wasserbad gehangt wird. Die Lange der Spirale und die Geschwindigkeit der Suspensionsforderung 
wurden auf eine Verweilzeit der Hefesuspension im erwarmten Wasserbad von 10 sec eingestellt. 
Nach dem Durchgang durch das Metallrohr wurde die Hefesuspension in einem weiteren Wasserbad 
auf 40° C abgekuhlt und dann in einem 10-l-Glasbehalter aufgefangen und bei 50° C geruhrt. Der Ansatz 
war nach ca. 60 min vollstandig durch die kontinuierliche Hitzeschockbehandlung gepumpt. 
AnschlieBend wurde der Ansatz mit 0,1 Gew.-% Caprinsaure, bezogen auf das Gewicht der PreBhefe, 
versetzt und 16 Stunden bei 50° C geruhrt. Die Probenaufarbeitung wurde wie in Beispiel 1 angegeben, 
durchgefuhrt. Zusatzlich wurde der Geschmack der erhaltenen Endprodukte gepruft. Dazu wurde nach 
dem Abzentrifugieren der Hefezellwande aus dem Autolyseansatz der Oberstand im Wasserstrahlva- 
kuum bei 60° C eingedampft (auf ca. 70<Vb Trockensubstanz). Aus dem dickflussigen Autolysat wurde 
eine 2%ige Losung mit destilliertem Wasser bereitet, die auf 60° C erwarmt und verkostet wurde. 
Beide Proben schmeckten sehr ahnlich und unterschieden sich ledtglich in Geschmacksnuancen. Ein 
storender Fettsauregeschmack war nicht festzustellen. 
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Tabelle 3 



Zusatzstoff 
(0,1 Gew.-% 
auf PreBhefe) 


Probenahme aus 
dem Autolyse- 
ansatz nach 
Inkubationszeit 


Probe 1 

Trockengewicht 

Hefeschalen 

Autolysat 


Probe 2 
Autolysat 






(h) 


(mg) 


(mg) 


(Gew.-%) 




1 


952.4 


264.2 


27.8 




16 


971.2 


455.7 


46.9 


Caprinsaure 


2 


944.5 


411.3 


43.5 




18 


979.0 


606.3 


61.9 



Patentanspruche 20 

1. Verfahren zur Herstellung von Hefeautolysat, dadurch gekennzeichnet, daS man die Autolyse in * 
wafcriger Suspension unter Zusatz von 0,03 bis 15 Gew.-°/o, vorzugsweise 0,3 bis 6 Gew.-%, bezogen 
auf Hefe-Trockenmasse, an Fettsauren der Kettenlangen C« bis C14 und/oder deren Glyzertnester bei 
einer Temperatur von 20 bis 60° C und einer Zeitdauer von 6 bis 36 Stunden durchf unit, die Hefeschalen 25 
von der Flussigkeit abtrennt und das Autolysat durch Eindampfen gewinnt. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, da& man die wa&rige Hefesuspension vor 
der Autolyse einem Temperaturschock von 60 bis 90° C wahrend einer Zeitdauer von 1 bis 120 
Sekunden aussetzt. 

3. Verfahren nach Anspruch 1 und 2, dadurch gekennzeichnet, daft man die Autolyse unter Zusatz 30 
von Capryl- und/oder Caprinsaure durchfuhrt. 

4. Verfahren nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, daft man die Autolyse unter Zusatz von 
Mono- und/oder Diglyzeriden der Capryl- und/oder Caprinsaure durchfuhrt. 

35 

Claims 

1. A process for producing a yeast autolysate, characterised in that the autolysis is carried out in 
aqueous suspension at a temperature of 20 to 60° C for 6 to 36 hours with the addition of 0.03 to 1 5% by 
weight, preferably 0.3 to 6% by weight, based on the dry yeast weight, of one or more fatty acids 40 
having a C 4 to C14 carbon chain and/or their glycerides, the yeast husks are separated from the liquor 

and the autolysate is recovered by evaporation. 

2. A process according to claim 1 , characterised in that the aqueous yeast suspension is exposed to a 
temperature »shock« of 60 to 90° C fori to 120 seconds before the autolysis. 

3. A process according to claim 1 or 2, characterised in that the autolysis is carried out with the 45 
addition of ca pry lie acid and/or capric acid. 

4. A process according to any of claims 1 to 3, characterised in that the autolysis is carried out with 
the addition of a monoglyceride and/or a diglyceride of caprylic acid and/or of capric acid. 

50 

Revendications 

1. Procede de preparation d'un autolysat de levure, caracterise par le fait qu'on effectue I'autolyse 
en suspension aqueuse en ajoutant de 0,03 a 15% en poids, de preference de 0,3 a 6% en poids, 
relativement a la masse seche de levure, d'acides gras d'une longueur de chaine de 4 a 14 atomes de 55 
carbone et/ou de leurs esters de glycerol, a une temperature de 20 a 60° C et pendant une periode de 
temps de 6 a 36 heures, qu'on separe les membranes de levure du liquide et qu'on obtient I'autolysat 

par evaporation. 

2. Procede selon la revendtcation 1, caracterise par le fait qu'on soumet la suspension aqueuse de 
levure, avant I'autolyse, a un choc thermique de 60 a 90° C pendant une periode de temps de 1 a 120 60 
secondes. 

3. Procede selon les revendications 1 et 2, caracterise par le fait qu'on effectue I'autolyse en ajoutant 
de I'acide caprylique et/ou de I'acide caprique. 

4. Procede selon les revendications 1 a 3, caracterise par le fait qu'on effectue I'autolyse en ajoutant 

des mono- et/ou di-glycerides de I'acide caprylique et/ou de I'acide caprique. 65 
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